
Speisekarte   
28. November bis 21. Dezember 2022
Montag bis Freitag, außer feiertags, von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr.

Suppen
Kräftiger Steckrübeneintopf mit Mettenden und Kartoffelwürfel G (a,b,c,d) Sel, M, Sen, Ei, 02, 03, 11  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,00 €

Für den kleinen Hunger	
Rippchen mit Pastinaken-Sauerkrautstampf und Senf G (a,b,c,) Sen, Ei, Sel, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                               8,00 €

Hackbraten mit Zwiebelsoße dazu Speck-Rahmwirsing und Bauernbrot G (a,b,c,d), Ei, Sel, M .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,00 €

Käsespätzle mit Schmorzwiebeln und Rauchkäse in Rahm dazu grüne Blattsalate G (a, b, c, g), M, Ei, Sel, Sen, 05, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           8,00 €

Grill- und Pfannengerichte	
Entenkeule aus dem Ofen mit Rotwein-Pflaumenjus, Speckwirsing und Pastinakenstampf Ei, M, Sen, Sel, 11  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10,50 €

Knurrhahnfilet vom Grill auf Lauch-Linsengemüse in Rahm dazu Dill-Butterkartoffeln M, Sel, Sen, F  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10,50 €

Wildgulasch in Rotweinsoße dazu Preiselbeeren, Apfelrotkohl und Kartoffelknödel Ei, M, Sel, Sen, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               10,50 €

Auszeit Specials	
Schnitzel vom Schweinerücken mit Zitrone G (a,b,c,d), Ei, M, Sel, Sen, 10, 11 .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9,50 €

Schnitzel vom Schweinerücken mit Jägersoße G (a,b,c,d), Ei, M, Sel, Sen, 05, 11  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9,50 €

Schnitzel vom Schweinerücken mit Sauce Bernaise Ei, M, Sel, Sen, 02, 03, 04, 06, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                              9,50 €

zu allen Schnitzelgerichten reichen wir Bratkartoffeln und Salat

„Hot-Chili-Cheese-Burger“ mit Gurken, Olivetti-Tomaten, Jalapenos, Salat, Zwiebeln und Chili-Cheese-Soße G (a,b,c,d), Ei, Sen, M, Ses, 02, 03, 04, 05, 06, 11  .  .  .  .  .  .      9,50 €

„Festtags-Wild-Burger“ mit Rotkraut, Feldsalat, Röstzwiebeln, Schnittlauchquark und BBQ-Honey-Soße G (a,b,c,d), Ei, Sen, M, Ses, 02, 03, 06, 07, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          9,50 €

zu allen Burgergerichten reichen wir „Auszeit Dipper“ Pommes und Sour Cream

Bowls und Salate	
Red-`n`-Orange-Bowl mit roter Beete, Orangen, Rotkohl, Papaya, Apfel, Nüssli und Süßkartoffel  
dazu geröstete Mandeln und Walnuß-Dressing Sen, Sel, M, Ei, Ses, 07, 03, 11  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                 9,50 €

Winter-Bowl mit gemischter Reis, Zuckerschoten, Karotten, Gurken, Mango, Rucolasalat  
dazu fruchtiges Orangen-Dressing N, Sen, Sel, 07, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                            9,50 €

Salatschüssel mit Thunfisch, Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Hausdressing und Ciabatta G (a,b,c,d), Sen, Sel, M, F, Ei, 02, 03, 11 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       9,50 €

Salatschüssel „Nüssli“ Feldsalat, mit Karamellisierten Walnusskernen, Ziegenfrischkäse  
dazu Kartoffel-Speck-Dressing G (a,b,c,d), Sen, Sel, Ei, M, 02, 03, 11  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9,50 €

Süßspeisen	
Kaiserschmarrn mit Apfel-Zimtkompott G (a,b,c,d,g), Ei, M, 06, 07 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                      5,00 €

Dessert	
Lebkuchenmousse mit weißer Zimtcreme M, 06, 07  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                           1,50 €

Götterspeise mit Vanillesoße M, 02, 06, 07 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                                 1,50 €

Mandarinen-Schichtdessert mit Schokostreusel M, Ei, 02, 06, 07 .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1,50 €

Mascarponecreme mit Kirsch-Vanilletopping M .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                                                            1,50 €

elektro systembau bender GmbH & Co. KG 
Robert-Bosch-Straße 10 • 35305 Grünberg • www.auszeit-gruenberg.de 

Reservierungen unter 06401-2266195 oder auszeit@esb-gmbh.com


